TENUTA DEL GIAJ

VINI NATURALMENTE BIOLOGICI

OLIO D'OLIVA
EXTRA-VERGINE

ZONA DI PRODUZIONE
Lago di Garda

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Il nostro olio extra-vergine d'oliva da agricoltura
biologica viene prodotto nelle zone collinari che
circondano il Lago di Garda, dove le olive trovano
condizioni ottimali per clima e costituzione del terreno.
Le olive vengono raccolte a mano ed inviate al frantoio
per essere pressate nella stessa giornata.

L'olio extra-vergine d'oliva ha un colore giallo-dorato
con riflessi verdognoli ed un delicato aroma fruttato.

FORMATI DISPONIBILI
Bottiglia da 0,50 It.
Cartone da 12 bottiglie

ANALISI
Acidita inferiore allo 0,5%.
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